
Café ou thé gourmand	 9.50€

Mousse au chocolat noir 	 6.90€

Breizh tiramisu 	 7.90€

Moelleux au chocolat, glace vanille 	 9.00€

Kouign-amann, glace vanille 	 8.50€

Cheesecake spéculoos citron vert, cocktail de fruits rouges	 8.50€

Crème brûlée vanille de Madagascar	 8.00€

Profiteroles vanille et chocolat chaud	 8.50€

Panna cotta au lait de coco, fruits frais	 8.00€ 
veggie, intolérant au lactose

Assiette de fromages 	 8.50€ 
comté, Saint-Marcellin, chèvre de chez Choupette, Fourme d’Ambert

Planche sucrée 	 22€

Glace nature :	 seule 	  5€ 
	 1 topping 	 5.70€ 
	 2 topping 	 6.90€ 
	 3 topping 	 8.10€

Toppings : Smarties, M&M’s, Daim, Kit Kat, Oréo, Spéculoos, 
caramel au beurre salé, sauce chocolat, sauce framboise, sauce moka 

Pots de glace artisanale Maison Antolin 125ml	 4€ 
(sur place ou à emporter) 
Fraise, citron jaune, chocolat craquant, caramel au beurre salé de Guérande, 
vanille, moka

nos planches et bols à partager

• Nos planches sont conseillées pour 4 personnes •

Sticks de mozzarella ou jalapeños au cheddar 	 5.50€

Bol de frites 	 4€
supplément sauce cheddar	 0.80€

Nems de légumes, sauce sweet chili 	 8€

Planche Tapas	 19€ 

Planche du terroir	 19€

Planche de foie gras et saumon gravlax, 
confit d’oignons, crème d’aneth et toasts	 25€

Planche sucrée 	 22€

Tips : pensez à nos pizzas à partager !

nos entrées

Œuf cocotte, crème de morilles, crispy bacon et pain grillé	 7.5€

Wrap Caesar au poulet et chèvre	 7€

Le petit Poke Bowl	 7.5€

Salade de poulpes en persillade à l’halloumi	 8.50€

Mi cuit de foie gras maison, confit d’oignons	 14€

Gravlax de saumon aneth et agrumes, skyr à la betterave	 11€

nos grandes salades repas

Poke Bowl	 17€ 
crudités variées, gravlax de saumon, riz Japonica, fruit frais, sauce soja/sésame

Assiette Océane 	 22€ 
salade verte, Gambas Black Tiger, saumon gravlax, 
noix de Saint-Jacques, vinaigrette aux agrumes

Grande Périgourdine 	 23€ 
salade verte, mi cuit de foie gras maison, confit d’oignons, 
magret de canard fumé, gésiers de canard confits, croûtons et œuf dur

Chicken salad’ Caesar 	 18€ 
salade verte, tomates confites, poulet cornflakes frits, œuf dur,  
crispy bacon, grana padano, sauce Caesar maison

• Accompagnées de roquette et frites maison •

Capra	 17€  
pinsa toasté huile d’olive, mozzarella fior di latte, chèvre, miel et jambon speck

Norway	 17€ 
pinsa toasté huile d’olive, mozzarella fior di latte, saumon fumé, ricotta et citron vert

nos pinsas

menu enfant -10 ans

Plat Pizza bambino 
sauce tomate, mozzarella, jambon rostello

Nuggets de poulets, frites maison

Steak haché, frites maison

Tagliatelles bolognaise

Glace aux Smarties

Fromage blanc

Pom’ potes

Sirop à l’eau 

 jus de pommes

jus d’orange

Desser
t 

Boisso
n

nos desserts 

10.50€



Margharita	 11.90€ 
sauce tomate, mozzarella, huile d’olive et origan

Eskouadenn bis  	 13.90€ 
sauce tomate, mozzarella, miettes de thon, persillade, légumes confits et origan

Bréal basket Brocéliande 	 14.50€ 
sauce tomate, mozzarella, bœuf haché cuisiné, oignons frits, œuf, 
crème fraîche, ciboulette et origan

Danse attitude 	 14.50€ 
Crème fraîche, mozzarella, chèvre, pickels d’oignons rouges, miel, noix, 
roquette et origan

Royale	 14,50€ 
sauce tomate, mozzarella, champignons, œuf, jambon rostello et origan

Belle Gueule 	 14.50€ 
crème de curry, mozzarella, poulet grillé, poivrons confits et origan

CUMA la Printanière 	 14.50€ 
sauce tomate, mozzarella, légumes confits, champignons, olives noires et origan

4 fromages  	 14.90€ 
Crème fraîche, mozzarella, Fourme d’Ambert, chèvre, grana padano, 
roquette et origan

Le Cartel 	 15.50€ 
sauce tomate, mozzarella, tomates confites, jambon speck, straciatella, 
roquette, huile d’olive, pignons de pin et origan

Calzone 	 15.50€ 
royale en chausson, salade verte

Sapeur-pompier Bréalais 	 16.50€ 
sauce tomate, mozzarella, poivrons confits, merguez, bœuf, 
chorizo cular, œuf et origan

BCK 12 	 16.50€ 
crème fraîche, mozzarella, poitrine fumée, fromage à raclette, 
pommes de terre, oignons rouges et origan

ACL Bréal 	 17.90€ 
crème fraîche, mozzarella, saumon fumé, citron et origan

Supplément ingrédients 

Champignons, œuf… 1€
Saumon fumé, jambon rostello, jambon speck, poulet grillé… 2€

Bol de salade verte ou roquette 3€

nos pizzas 100% mozzarella fior di latte

• pâte à pizza maison issue d’ingrédients sélectionnés •

le coin du boucher 

• Toutes nos viandes sont cuites au feu de bois  •

Bavette d’aloyau (VBF ou UE) sur confit d’échalotes 	 18€

Tartare de bœuf Charolais VBF au couteau préparé façon thaï	  19€

Andouillette ficelle artisanale de Bretagne	  21€

Magret de canard IGP Sud-Ouest 	 demi 19€ entier 28€

Onglet de bœuf UE 	 demi 22€ entier 32€

Stinco di Proscuitto jarret confit italien 600gr sauce poivre 	 32€ 

Entrecôte de bœuf VBF 	 33€

Mixed grill 	 41€ 
onglet de bœuf UE, magret de canard IGP Sud-Ouest, côtes d’agneau UE

Garniture au choix : 
frites maison, wok de légumes sauce soja, tagliatelles, potatoes au cajun, salade verte

Nos sauces maison : 
poivre, crème deux moutardes, cheddar, Fourme d’Ambert, 

béarnaise, confit d’échalotes

côté poisson

Pavé de saumon à la plancha, tagliatelles au pesto rosso et roquette	 19.50€

Fish & Chips, sauce aïoli et salade verte	 18.50€

Risotto aux noix de Saint-Jacques et champignons	 21.50€

Tagliatelles safranées aux coquillages de saison	 22.90€

Tagliatelles alla bolognese et grana padano 	 18.00€

nos pâtes 

Burger HBC 310	 16.90€ 
pain brioché, steak haché, crispy bacon, emmental, sauce ketchup, 
pickles de cornichons, tomates fraîches et œuf au plat

Burger JAB	 16.90€ 
pain brioché, effiloché de porc mariné, sauce smoke BBQ, cheddar rouge et oignons frits

Burger la roue filante 	 16.90€ 
pain brioché, steak d’halloumi chèvre et brebis, légumes confits, roquette et crème de vinaigre

Burger Black Panthers	 16.90€ 
pain brioché noir, sauce poivre, steak haché, Fourme d’Ambert

Burger MIF	 16.90€ 
pain brioché, poulet cornflakes, mayonnaise sweet chili, coleslaw 

Burger guiboles bréalaises	 16.90€ 
pain brioché, steak haché, poitrine fumée, rostï de pomme de terre, 
fromage à raclette, confit d’échalotes

Double steak + 3.00€ • Supplément sauce 0.80€

nos burgers

• Pain brioché par notre artisan boulanger, servis avec frites maison  •

nos formules du midi  
• Du lundi au vendredi sauf jours férié  •

12€ 15.90€ 18.40€
Suggestion du jour

poisson du marché

pizza du jour

entrée du jour

dessert du jour

entrée du jour

dessert du jour


